PLOBANNALEC

SLESCONIL

Pornaleg-Leskonil

Restaurant Scolaire Municipal

de Plobannalec-Lesconil
N°d’agrément 29.165.950 CE

Menus du 6 au 10 Mai 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Betterave
Entree vinaigrette 9 Férié Vacances
2 2
T T
Nuggets 1 Merguez facon
Plats Pates 1-4 couscous
2 2
T T
Dessert
-& Fait maison
m PROOLITS BI0 - BLEL- ELANC-CIELR
[~ = |
Liste des allergénes : B
. =" PRODUITSLOCAL:
1 Gluten 8 Soja = PROOUITS DE SAISON
2 Poissons 9 Sulfites ""FS‘_"" PECHE DURAELE # - LAEEL ROUGE
3 Crustacés 10 Cesame o vy
4 (Eufs n  Céleri |
-
5 Arachide 12 Lupins ¢ 7 IGR IMNOICATION GEOGRAFPHIGIE
6 Moutarde 13 Lait ; "
7 Mollusques 14 Fruits a coque '--...’ l C APPELATION D'ORIGINE COMTROLE

Fruits et légumes cuits

Féculents

Viandes poissons oceufs

Ces menus peuvent étre modifiés pour cause de non approvisionnement de certains produits frais



PLOBANNALEC

SLESCONIL

Pornaleg-Leskonil

Menus du 13 au 17 Mai 2024

Restaurant Scolaire Municipal

de Plobannalec-Lesconil
N°d’agrément 29.165.950 CE

Lundi Mardi Jeudi . Vendredi
Semaine produits en Bretagne g!i
~ €mincé de L
Entree I ~ardine 2 Paté Hénaff
T
. Poisson aux
Galette Tartifleizh 13 Fllet.de poulet algues 2-13
. Gratin de chou
qul;s saucissel-4 9 fleur 13-1 Carottes
8 8 ot glacées
T pa
T
Dessert A
At =
T

-& Fait maison

Liste des allergénes :

1 Gluten
Poissons
Crustacés
CEufs
Arachide
Moutarde

N O i N WN

Fruits et légumes cuits

Mollusques

8 Soja

9 Sulfites
10 Cesame
N Céleri

12 Lupins
13 Lait

14 Fruits a coque

m PRODOUITS BIO

o
—
T
-

""P::“' FECHE DURAELE F

Féculents
Viandes poissons oceufs

FRODCUITSLOCALL:

"
v

3

"%

BLELI- ELAMC-CEUR

PRODUITS DE SAISOMN

LABEL ROUGE

* IGE INDICATION GEOGRAPHIGUE

APPELATION D'ORIGINE COMTRALE

Ces menus peuvent étre modifiés pour cause de non approvisionnement de certains produits frais



PLOBANNALEC

SLESCONIL

Pornaleg-Leskonil

Restaurant Scolaire Municipal
de Plobannalec-Lesconil

N°d’agrément 29.165.950 CE

Menus du 20 au 24 Mai 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
feta Crépes fromage
Entrée Férié P °
A 1-4-13
gy v |
. Sauté de volaille Poisson
Pates 1-4 Purée de patate
Plats bolognaise doucep13 courgette au
8 A~ curry
gy v | A
gy |
R . poire
Desserl: Creme vanille 1-4
13 &

-& Fait maison

Liste des allergénes :

1 Gluten
Poissons
Crustacés
CEufs
Arachide
Moutarde

N O i N WN

Mollusques

8 Soja

9 Sulfites
10 Cesame
N Céleri

12 Lupins
13 Lait

14 Fruits a coque

Fruits et légumes cuits

m PRODOUITS BIO

— |
—
—

-

""P::“' FECHE DURAELE F

Féculents

Viandes poissons oceufs

BLELI- ELAMC-CEUR

3
=]

FRODCUITSLOCALL:

PRODUITS DE SAISOMN

D LABEL ROUGE
T

"
v

* IGE INDICATION GEOGRAPHIGUE

APPELATION D'ORIGINE COMTRALE

Ces menus peuvent étre modifiés pour cause de non approvisionnement de certains produits frais
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